CREHE GRS

SPECIAL FETES

PRESENTATION GENERALE

Le Spécial Fétes est un assemblage Cafés BOC

100% Arabica, compose de 40% de Colombie

Choco, 40% de Salvador Lycaste et 20% de
Moka Jebena.
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COLOMBIE CHOCO

e, COLOMBIE

vile Popayan Région Cauca

1 Altitude a Process Espécg Variétés Période de récolte Type de récolte
1400 - 2000m O Lavé Arabica  Blend Wy Mai- Juin Manuelle

CHOCO tire son nom de son profil aromatique riche, aux notes de caramel, noisette et amande. Cultivé sur les
hauts plateaux volcaniques de la région de Cauca, pres de la ville de Popayan, ce café bénéficie d’un climat stable
et d’'une altitude idéale. Sourcé aupres de Racafé, acteur engagé via sa charte CRECER, il soutient une production

durable et une rémunération juste des caféiculteurs.

Ce cafe est acheminé depuis la
Colombie jusqu’en Europe par
transport a la voile, en
partenariat avec TOWT.




EL SALVADOR LYCASTE

<> EL SALVADOR

vile Ilamatepec Rrégion Apaneca llamatepec

Altitude ¢ Process Espece Variétés Période de récolte Type de récolte
A : . = P
1200 G Lavé Arabica  Castillo, Pacas, \,% Novembre - Février Manuelle

Cuscatleco

RES
COFFEE
Ce café est acheminé depuis El
Salvador jusqu’en Europe par
transport a la voile, en partenariat
CLEAN avec TOWT.
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MOKA JEBENA NEKEMTE

ETHIOPIE

vile Nekemte Rrégion Wallaga

Altitude c Process Espece Variétés Période de récolte Type de récolte
1500 - 2300m o Nature Arabica 74110, 74140, 744, \v-% Novembre - Janvier Manuelle
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PROFIL SENSORIEL

Force
Pal 2

alette a Acidité
aromatique
Lon

gueur Amertume
en bouche

Corps Sucrosite

RECETTE - PISTON

Objectif : Obtenir une tasse équilibreée, claire et aromatique, mettant en
valeur la douceur et la complexité d’'un assemblage.
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I\’ 38.5 gr de café moulu

{ Mouture 8.5

| 9)4

500 ml d’eau (93°C)

Pré-infusion : verser 1155 gr/ml deau puis melanger
doucement, laisser infuser 40 sec

Infusion : verser jusqu’a 500 gr/ml d’eau, laissez infuser jusqu’a 3:30

Pressez, servez a 4:00



